
l’excursion

gourmandegourmande
enen train restauranttrain restaurant

• VOYAGE ANIMÉ & DÉJEUNER •

4 FORMULES AU CHOIX Apéritif + entrée + plat + fromage & dessert (eau, vin et café compris)

Espace détente hall gare 
(boissons chaudes, 
boissons fraîches et 

goûters)

Parking gratuit 
attenant à la gare

Poussettes interdites à 
bord des trains

Les trains ne sont pas 
accessibles aux fauteuils 

roulants

Pour des raisons de 
sécurité les voyages 
sont déconseillés aux 

nourrissons

Les animaux ne sont 
pas admis dans le train 

restaurant. 02 51 63 02 01 • vendeetrain.fr

GUIDE VISITE

RÉSERVATION
ET DÉTAIL DES MENUS

3H
DURÉE : LOCOMOTIVE

DIESEL
TRAIN 

CLIMATISÉ
ALLER / RETOUR

44 km

DÉPART
12H00

Gare de Mortagne s/Sèvre

RETOUR
15H00

Gare de Mortagne s/Sèvre

DÉJEUNER
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CALENDRIER 2025

• FORMULE •

(trajet 27,10€ + menu 52,90€)
80€ /PERS.

express d’orientexpress d’orient

• FORMULE •

(trajet 27,10€ + menu 21,90€ jusqu’à 13 ans)
49€ /ENFANT

petit cheminotpetit cheminot

• FORMULE •

(trajet 27,10€ + menu 68,90€)
96€ /PERS.

fl ffl f leche d’orleche d’or

• FORMULE •

(trajet 27,10€ + menu 52,90€)
80€ /PERS.

bocagebocage vegetarienvegetarien

Troussepinette & 
Amuse-bouche 

-
Tartare de thon fumé de l’Ile d’Yeu, 
crémeux de mogettes citronné & 

pomme Granny 
-

Effi  loché de canard au foie gras, 
écrasé de pommes de terre Belle 

de Vendée & barigoule d’artichaut, 
jus corsé 

-
Tomme de vache Vendéenne, 

salade & vinaigrette balsamique 
-

Macaron framboise, 
coulis de fruits rouges

- 
Boissons : 

Eau minérale, café & mignardise
-

Au choix lors de la réservation de la date 
Château Marie du Fou rouge, rosé 

ou blanc 
(1 bouteille 37.5 cl/2 pers.) 

Troussepinette & 
Amuse-bouche 

-
Pâté Richelieu aux fruits secs, 

coulis aigre doux abricot 
noisettes

-
Lieu jaune vapeur, fondant de 

champignons & carottes, beurre 
blanc au vin de Mareuil

-
Palet de chèvre frais de la 

Maison Chupin mariné au miel & 
noisettes  

-
Chou Craquelin

- 
Boissons : 

Eau minérale, café & mignardise
-

Au choix lors de la réservation de la date 
Château Marie du Fou 
rouge, rosé ou blanc 

(1 bouteille 37.5 cl/2 pers.) 

Troussepinette & 
Amuse-bouche 

-
Salade d’épeautre, légumes & 

graines de courge, salade 
roquette

-
Palet de pommes de terre & 

épinards, carotte confi te & huile 
d’herbes

-
Palet de chèvre frais de la 

Maison Chupin mariné au miel & 
noisettes

-
Macaron framboise, 

coulis de fruits rouges
- 

Boissons : 
Eau minérale, café & mignardise

-
Au choix lors de la réservation de la date 

Château Marie du Fou 
rouge, rosé ou blanc 

(1 bouteille 37.5 cl/2 pers.) 

Amuse-bouche 
-

Rosace de saumon fumé en 
Vendée, citron & salade 

-
Filet de poulet rôti & gratin de 

pommes de terre 
-

Moelleux au chocolat, crème 
anglaise

-
Boissons : 

Eau minérale & 
jus de pomme frais

Menus modifi ables selon 
la disponibilité des produits

TRAIN 
CLIMATISÉ

RÉSERVATION
OBLIGATOIRE


